
Муниципальное бюджетное общеобразовательное учреждение
<Щештр образования села Амryэмьп>

(МБОУ <ЦО с.Амгуэмы>)

Акт
проверки школьной столовой общественной комиссией по контролю за организацией и

качеством питания
На основании прик.}за МБОУ <ЦО с. Амгуэмы> от 30.08.2022 г. Jф 01-10/189 кОб

утверждении состава общественной комиссии по контролю за оргalнизацией и качеством
питания обуrающихся и воспитанников) согласно плttну работы комиссии по контроJIю за
организацией и качеством питания обуrающихся и воспитанников комиссия /,Щобриева М.П.,
представитель родительской общественности, председатель комиссии; Бобоева Л.З.,
представитель родительской общественности, tlлен комиссии; Сапрыкина Г.В., предстtlвитель

родительской общественности, Iшен комиссии, Бьшичкина О.А., запdеститель директора по
воспитательной работе, лшен комиссии/; .Щьячкова Л.Г., медицинский работник, Iшен комиссии/
составила настоящий акт о том, что 28.02.202З г. с 12.40 ч до 14.00 ч была проведена проверка
оргчlнизации и качества питiшия обуrающихся и воспитанников /обе.ц/.

В ходе проверкп комиссия ознакомилась:
- с меню приготавливаемьIх блюд для возрастной группы от 7 до 11 лет и дJu{

возрастной групrrы от 12 лет и старше на 2022-2023 1^rебный год, уIвержденным приказом

руководителя образовательной оргzшизации от З0.08.2022 J\Ъ :0 1 - 1 0/ 1 8 8 ;

- с ежедневной меню-раскJIадкой, технологическими картаN{и;
- с графиком приема пищи обуrшощихся со 2 по 11 классы;
- с ежедневным меню в обеденном зЕuIе, утвержденным руководителем образовательной

оргчlнизации, где укzrзаны сведения об объемах блюд и нiввiшия кулинарных изделий.
Проверены следующие документы :

- <Журна-п бракеража скоропортящейся пищевой продукции> /заполняется в срок/;
- <Гигиенический журнzrл> /заполняется ежедневно/;
- <Журна_п гIета температурного режима холодильного оборудования> /заполняется

ежедневно/;
- <Журнаrr }лIета температуры и влtDкности в скJIадских помещениях)) /заполняется

ежедневно/;
- <Журнал бракеража готовой пищевой продукции>> /заполняется в срок/;
- <Ведомость контроJIя за рационом питания> /заполняется ежедневно/.

Проверка продуктов питания показала следующее:
- пищевые продукты, поступЕlющие на пищеблок, соответствуют гигиеническим

требовшrиям, предъявJIяемым к продовольственному сырью и пищевым продукТаМ, и
сопровождаются док}ментaми (сертификата]\dи, ветеринарными справкulми, качественными

удостоверениями), подтверждitющими их качество и безопасность, с указанием Даты
выработки, сроков и условий хранения;

- на выборочно провероЕные продукты со скJIада компот кКоролевские аяанасьr> (850

гр), (сок в ассортименте (1л), зеленый горошек кЗолотая долина) (400 гр), цельное сryщеннОе
молоко с сахаром <<Рогачев> (380 гр.), томатнrш паста <Махеев> (500 гр.), фрукты (апельсин,

яблоко, груша), овощи (картофель, свёкла, морковь, капуста) имеются сертификаты и
ветеринарные спрчlвки, подтверждzlющие их качество и безопасность, с указанием даты
выработки, сроков и условий хранения.

- скJIадские помещения для хрЕtнения продуктов оборулованы прибораrчrИ NIЯ Измерения

отЕосительной влажности и температуры воздуха;
- в холодиjьном оборуловании имеются термометры;
- имеется наJIичие сугочной пробы от каждой партии приготовленньIх блюд. Все пробы j,,.,:

хранJIтся отдsльно в холодиЛьнике в стекJIянной таре с укzванием даты. При взвешивании

суточной пробы за 27.02.2023 г. бьшо вьUIвлено, что порционные блпода отбираются в полном

объеме не менее l00 гр.: зrIвтраК (омлет нат)ФЕUIьный (101 гр.), какао на сгуIценном молоке (102

гр.), обед (ca;laT из солоньD( огурцов с луком (100 гр.), суп Харчо (101 гр.), картофельное пюре

1iOZ гр.;, котлета <Здоровье> (90 гр.), KoNItIoT из изюма (100 гр.); полдник (чай с сахаром (101

гр.), пирожки печеные с мясом (120 гр.), ужин (кшlа греtIневiIя рассьшчатая (101 гр.), мясо

тушеное (102 гр.), чай с сахаром (101 гр.)



Проверка установила, что фактический рацион питчlния на текущую дату соответствует
меню. Членаrrци комиссии проведено контрольное взвешивание порционньD( блюд на зЕIвтраке

дrrя обуrающихся от 7 до 11 лет, от 12 лет и старше. При взвешивilнии бьшо выявлено, что вес

порционньD( блюд соответствует вьIходу блюда, yKErзutHHoMy в меIIю-раскJIадке, заявленной в

меню (возрастная группа от 7 до 1 1 лет: сzIлат из фасоли консервированной с луком - б0 гр., уха
рыбацкая - 200 гр., жаркое по-домашнему - 200 гр., сок в ассортименте /фруктовый/ - 180 гр.,

хлеб пшеничный 60 гр.; возрастншI группа от L2 лет и старше: салат из фасоли
консервированной с JtyKoM - l00 гр., уха рыбацкая - 250 гр., жаркое по-домашнему - 230 гр.,

сок в ассортименте /фруктовыill - 200 гр., хлеб пшеничньй - 80 гр.).
28.02.2023 г. количество обуrшощихся 2-4 классов состtlвило 30 человек, )лащихся 5-1l

кJIассов - 77 человек. Количество посадочньtх мест в обеденном зrше - 60. Отпуск горячего
питЕlниrl обl^rающимся оргаЕизовiш по кJIассапd на переменах продолжительностью 20 минут в
соответствии с режимом уrебньrх занятий. За каждьпл кJIассом в столовой закреплен обеденньй
стол. Перед едой обl^rшощиеся моют руки, а затем обрабатывшот их чlнтисептическим
средством.

Санитарно-техническое содержание обеденного заJlа, состояние мебели, столовой
посуды удовлетворительное. На всех обеденньгх столчlх имеются са;lфетки.

Сотрулники столовой имеют опрятный вид, работalют в масках и перчатках.
Объем пищевьD( отходов после обеденного приема пищи составил 2,14 л.

28.02.202З г. комиссией бьш проведен опрос обl^rающихся 8-11 классов (11 человек) о
вкусовом качестве приготовленной пищи. Результаты опроса покЕвtlли, что гIащиеся
школьным питанием удовлетворены.

В целях формирования у обучающихся культуры правильного и здорового питшrия в 1-4

кJIассах в январе бьша проведена интерактивнЕIя игра <Крестики-нолики)) о прzlвильном
питЕlЕии, в 5-11 KJlaccilx мультимедийная интерактивнЕIя викторина <Здорового tшпетита).

Выводы:
- в образовательной организации создilются благоприятные условия дJIя приема пищи

об1..rаощимися и воспитiшникulildи. Большое внимание удеJIяется интерьеру обеденного зuUIа,

сервировке столов, освещенности.
- перед входом в столовую на видном месте вывешен график приема пищи

обуlающимися. Кроме того, в обеденном зале имеется ежедневное меню, угвержденное
руководителем образовательной оргilнизации, где указаны сведения об объемах блюд и
нЕввания кулинарньD( изделий;

- посадочньD( мест и столовой посуды - достаточное количество;
- кJIассы дltя приема пищи приходят в столовую в сопровождении rIитеJIя;
- производственные и другие помещения пищеблока содержатся в порядке и чистоте;
- на скJIаде нет просроченньIх продуктов;
- в обеденном зzше есть три рiжовины для умывtшия, имеется мьшо и irнтисептическое

средство для рук.

Рекомендацип:
1. Продолжить контроль за организшдией и качеством питzlния Обlлrающихся и

воспитilнников.
2. Результаты проверки ршместить на официшlьном сайте образовательной оргчlнизации.

З. .Щовести до сведения родителей (законньп< предстЕlвителей) итоги настоящей
IIроверки.

4. Классньь,t руководитеJIям, воспитатеJIям интерната, медицинскому работнику
продолжить вести с обучшощимися разъяснительную работу о здоровом и прzlвильном питЕtнии.

Председатель комиссии
члены комиссии
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