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Акr
проверки питанпя в дошкольном отдеJrении общественной комиссией по контролю

за организацией и качеством пптания

На основании прика:}а МБОУ кЦО с. Амгуэмы> от 30.08.2022 г. ЛЬ 01-10/189 кОб
Утверждении состава общественной комиссии по контролю за организацией и качеством
питания обучающихся и воспитанниковD согласно плану работы комиссии по контрлю за
ОРганиЗациеЙ и качеством питания обучаюrцихся и воспитанников комиссия /.Щобриева
М.П,, представитеJIь родительской общественности, председатель комиссии; Бобоева Л.З.,
ПРеДСТаВИТеЛЬ РодительскоЙ общественности, член комиссии; Сапрыкина Г.В.,
пРеДсТавитель родительскоЙ общественности, член комиссии, Бадмаева Н.И.,
МеДИrШНСкиЙ Работник дошкольного отделения, [uIeH комиссии; Колесникова Е.С.,
заместитеJь директора по дошкольному воспитанию, член комиссирri составила
настоящий акт о том, что 26.01.202З г. с 12.00 до 12.30 бы.па проведена прверка
ОРГаНиЗаrЦ{и и качества IIитаЕия воспитанников дошкольного отделениJI.

В ходе проверки компссия ознакомилась:
- с меню приготавливаемьж блюд дJlя питания воспитанников дошкольного

оТДеления МБоУ <Цо с. Амгуэмьu> на 2022-2023 уlебный год, утвержденным прикчtзом
руководителя образовательной организации от 30.08.2022 -NЪ 0 1 - 1 0/1 86;

- с ежедневной меню-раскJIадкой, технологическими картами;
- с графиком рtвдачи и приема пиIци на пищеблоке и в групповых помещениrlх,
- с ежедневным меню для родителей (законных представителей) на входе в здание

и в групповых помещениях.

Проверены епедующие документы :

- кЖурнаЛ бракеража скоропорТящейсЯ пищевоЙ продукциИ> /заполняется в cpolc/;
- кЖурнал бракеража готовой пищевой продукции>> /заполняется в cpod;
- кЖурнаЛ учета температУрногО режима холодильного оборулования> l

запол}lяется ежедневно/;
- кЖурнал учета температуры и влажности в скJIадских помещенил<> l

заполняется ежедневно/;
- <<Гигиенический журн{ш сотрудников допIкоJIьного отделения}) /заполняется

ежедневно/;
_ <<Ведомость контро;rя за рационом питания) / заполняется ежедневно/.

Проверка пРоДУктов питания показаJIа сJIедующее:
- пищевые продукгы, поступающие на пищеблок, соответствуют гигиеническим

требованиям, предъявляемым к продовольственному сырью и пищевым продуктам, и
сопровождаются документами (сертификатами, ветеринарными справками,
качественными удостоверениями), удостоверяющими их качество и безопасность, с
ука:}аниеМ даты выработки, сркоВ и условий хранениЯ дJIя молоЧной продукции;

- на выборочно проверенные продукты из скJIада (крупа кукурузнм, рисовая,
пшеничнiш, гречневаJI, крупа овсяная, сухое молоко, овощи: картофель, морковь, ЛУК,
свекJIа, чеснок; окорочка, мясо оленина, говядина, печень говяжья; огурцы
консервированные {720 г), молоко сг)дценное (380 г); сайра (2з0 г), пой.rо,
консервиРованный ананасовый (850 г). Имеются сертификаты, ветеринарные справки,



ПОДТВеРждаЮЩие их качество и безопасность, с укiванием даты выработки, сроков и
условий хранениJl, продукты не прсрочены;

- скJIаДские помещения для хрнения продуктов оборулованы приборами для
измерения относительной влажности и температуры воздуха;

- в холодильном оборудовании имеются термометры;
- имеется нilличие суточной пробы от каждой партии приготовленных блюд. Все

пробы хранятся отдельно в холодильнике в стекJIянноЙ тар с указанием нtмменования
ПРИеМа пищи (завтрак, обед, ужин) и даты взятия пробы. При взвешивании суточной
пробы за25.а1.2023 было выявлено, что порIшонные блюда обираются в поJIном объеме
не менее 100 г: обед (са-пат <Злоровье)) (102 г), суп картофельный с вермишелью (103 г),
бобовые отварные (101 г), зрЕвы рубленые с яhlом и соусом (50 г), компот из кураги (105
г).

ПРОверкаl }ст8новплд9 что фактический рацион питания на текущую дату
соответствует меню. Членами комиссии проведено контрольное взвешивание порционных
блюд для детей от года до тех лет, от трех до семи лет, от семи до одиннадцати лет. При
взвешиваНии былО выявлено, что веС порционнЫх блюД соответствует выходу блюда,
YKiЦ}aHHoMy в меню-раскJIадке, з:uIвленном в меню (обел для детей от одного года до трех
лет: саJIат из cBeKJm с растительным маслом * 30 г, рассольник кЛенинградский> - 155 г,
каша гречневl}я рассыпчатая - 1 10 г, котлета рыбная - 50 г, компот из черносJIива * 150 г,
хлеб пшеничный - 20 г; для детей от трех до семи лет: сilлат из свекJIы с растительным
маслом - 50 г, рассольник кЛенинградсюй> - l80 г, каша гречневш{ рассыпчатаrI - 130 г,
котлета рыбная - 70 г, компот из чернослива - l80 г, хлеб пшеничныЙ - 30 г.

26.01.202з г. количество восtIитанников от 1 года до 3 лет составило 9 человек, от 3
До 7 лет * 19 человек. Количество посадочных мест - 44. Приём пищи лроходит в
групповых помещениях в соответствии с режимом дня. Перед едой воспитtшники моют
руки с мылом.

СаНИтаРно-техническое содержание помещений для приема пищи в группах?

состояние мебели, столовой посуды удовлетворитеJьное. В на.гlичии имеются салфетки
тканевые и бумажные, у детей раннего возраста кJIеенчатые нагрудники. Воспитатели
групп большое внимание уделяются сервировке столов и правилам приема пшци.

Повар, кухонный рабочий, младшие воспитатели имеют опрятный виД, у к11кдого
работника есть иIцивидуальная спецодежда.

Объем пищевых отходов после обедеrтного приема пищи составил 0,16л.
В цеjIях формирования У детей понятия кздоровьй образ жизни)) в

рtвновозРастныХ группаХ старшегО и младшеГо возраста в январе были проведены беседы
о пользе воды для организма человека.

Выводы:
- в дошкольном отделении создаются благоприятные условия для приема пищи

воспитанниками;
- на входе в пищеблок имеется график рiвдачи пищи, в групповых помещениях

график р{вдачи и приема пищи; в групповых помещениях и на входе в здание имеется
ежедневное меню, утвержденное заместителем директора по дошкольному воспитанию,
где указаны сведения об объемах блюд и нiлзвания кулинарных изделий,

- в умывttльном помещении каждой группы есть необходимое для данного возраста
количество раковин дJlя умывания, имеется мьшо и полотенца с маркировкой для каждого
рбенка.

- посадочных мест для приема пищи - достаточное количество;
- призводственные и другие помещения пищеблока содержатся в порядке и

чистоте.

Рекомеrцации:
1. ПРЛОЛжитЬ контроль за организацией и качеством питания воспитанников.



2. Результаты проверки р&}местить на официilльном сайте образователъной
организации.

З. Итоги проверки обсулить на ближайшем рдитеJьском собрании.
4. Воспитателям разновозрастных групп младшего и старшего возраста

продолжить работу по формированию навыков здорового питания согласно
плЕlну работы по здорвому питанию воспитанников.

Председатепь комиссии

члены комиссии 2оf"-bIo_ Л.З,Бобоева

а) г.в. Сапрыкина

Н.И. Бадмаева

Е.С. Колесникова


